MENU DEJEUNER - 5> F A = = —

PLATDU JOUR AHDOAA VT 4 v a
¥ 1800

BRLEZJUVFEY P A=2—
1 ENTREE + 1 PLAT + 1 CAFE
ou 1 PLAT + 1 DESSERT + 1 CAFE
AL 1M+ EENS 1M, 2—b —
HLSIBEENPS 1M+ THF— b 1, 72—k —
¥ 2600

1 ENTREE + 1 PLAT + 1 DESSERT + 1 CAFE

AL 1M+ EXNLL 1M T =616, 23— —

¥3800

2 ENTREES + 1 PLAT + 1 DESSERT + 1 CAFE

RIEND 2+ EXPL 1+ T — b 18, a3 —k—

¥ 4500
&

ENTREES - fii

Délicat velouté de BROCOLIS, fromage frais de Madame Yugé
Ty 3y —OROLPRTN—T SHIBEEO7rv—Ya 7Ll

Brandade de MORUE et pommes de terre croustillantes
BITDTTE—=F LRPWVWHLDIYRAT 4 ¥ TH

Terrine de LAPIN forestiere, salade de plein champ
TR DTY =R ROEFY FTHEZ

Notre FOIE GRAS de canard confit,
condiment aux fruits de saison, pain toasté
TAVITTDALT 4 FEIOTN=YDALT 4T ERFAT
(supplément menu. JEIIEHE+¥900)

Taxes de 5% comprises. 10% de service seront ajoutés sur le montant de votre addition

FRUEHEIZIE, BN EERTEY 9, —EABH0% ZRRMNE I TEX £7,

PLATS - £3¢

Pavé de TRUITE SAUMONEE cuit au plat en matelote
=V AD~ hu— MENLT

MAQUEREAUX mi-cuits, carottes fondantes, nage aux zestes d'orange
7P ) WOIZKEDNT ALY EVDASLEF L VDED Y —A

Viennoise de POULET, penne a la créme, vrai jus
ERREHBRAOY 4= /) V=X TrFabs ity XURKZ

EPAULE DE COCHON rotie, condiment d'une charcutiére
EHEKEr—A0a7r 4 Y—AVyL¥aT T—/b

ENTRECOTE de BOEUF au sautoir,

grosses frites a la poéle, sauce béarnaise
REREFr—200T 4 VX HAEDT Y v hEY—AXRT )LR—RX
(supplément menu. JEANERE+ ¥1400)

&

DESSERTS « & #— kL

MILLEFEUILLE traditionnel
INT 4= NTT 4T a R

VACHERIN CASSIS/MARRON
Ty aTy HUARESOBUDTAAT YV —A RALUFEHTADY

BABA LARMAGNAC, Chantilly peu fouettée
NN e T e TGN =Y
TAv=% vy JIBEITOAR D —F BWNVES Y — 4

TARTE TATIN
B b BE RERT L— AT RAL

FORET NOIRE, sauce griotte
TH L) U—)b Fz)—trb—RAvz3a7y ULy FI—RA

SOUPE DE FRAISES, sorbet au fromage blanc.
AFIADA—T TR~ —=TaTTrDY NN
(supplément menu. JENIERE+¥300)



